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お昼の御膳 LUNCH

くつかけの そば膳　�,��� 円
・手打ちそば　・小鉢１種
・寿し３貫　　・天ぷら盛合せ

四季彩 造里膳　�,��� 円
・本日の造里 ７種　・小鉢２種
・木島平米ご飯 　　・香の物
・赤出汁

会席料理人が拵える手打ちそばを御膳でお愉しみ下さい。
握り寿し、からりと揚がった天ぷら、季節の小鉢がセット。
くつかけのランチで一番人気のメニューです。

毎朝手打ちする二八そば

三崎の仲卸より直送される目利き品を中心に。
魚の扱いに定評のある当館料理長ならではの仕立でご堪能ください。

味わい彩り豊かな御膳

※小鉢やネタは、季節や仕入れ状況により変わります
※税込表示

本日の煮付け膳　�,��� 円

・本日の煮付け　・小鉢２種
・木島平米ご飯　・香の物
・赤出汁

特上海鮮丼　�,��� 円

・海鮮丼　・小鉢１種
・赤出汁

大海老天丼　�,��� 円

・大海老天丼　・小鉢１種
・香の物　　　・赤出汁

予約制会席 

　ディナー
　・信濃会席　　��,��� 円
　・沓掛会席　　��,��� 円
　
　　※前日までにご予約ください

※くつかけのシャリは糖質４５% オフの『ロカボ米』です

デザート / 甘味 

　季節の甘味ございます
　　* + ��� 円でコーヒーセット可
　　* 詳細はお問合せください

* 長倉会席は提供時期を限定しています

漁師町仕込みのしっかりとしていながら
丸みのある味わい。数量限定です。

こっくり味の数量限定品

※仕入れ状況により煮付けの魚は変わります


